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DÉGRAISSANT ÉCOLOGIQUE POUR SURFACES CHAUDES 
de type plancha, four, friteuse, poêle à frire, grill...

K I TC H E N
H YG I E N E

EU Ecolabel:
BE/020/011

Porter des gants de 
sécurité et des lunettes 

de protection

Pour l’élimination des graisses 
cuites et carbonisées

WWW.CHRISTEYNS.COM

150°C

GREEN’R Degreaser 150°C 
doit toujours être appliqué 
sur une surface chaude. Le 
produit n’est pas actif sur 
les surfaces froides.!

Gratter les résidus de 
cuisson sur la surface 
chaude (exemple : plancha) 
à l’aide d’une spatule.1

Appliquer GREEN’R 
Degreaser 150°C sur toute 
la surface de la plancha.

2

Répartir uniformément 
le produit à l’aide de la 
spatule.

3

Laisser agir le produit 
pendant 30 secondes.

4

Ajouter un peu d’eau sur 
la plancha pour réactiver 
la réaction de dégraissage. 
Utiliser la spatule pour 
étaler.5

Gratter la saleté et les 
résidus de produit jusqu’au 
bac de récupération.

6

Rincer complètement la 
plancha avec une grande 
quantité d’eau.

7

Ajouter du citron ou du 
vinaigre et essuyer avec 
un chiffon pour neutraliser 
le produit et faire briller la 
plancha.8


